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Prefeitura Municipal
Santa Cruz da Conceicdo

Estado de Sdo Paulo

-Procuradoria Juridica-

DECRETO N° 1782, DE 24 DE JULHO DE 20009.

(Declara situagdo de emergéncia e suspende por
tempo indeterminado as atividades na Padaria
Municipal e da outras providéncias)

OSVALDO MARCHIORI, Prefeito do
Municipio de Santa Cruz da
Conceicéo, no uso de suas
atribuicdes legais,

CONSIDERANDO, qgue a Padaria municipal necessita
urgentemente de reformas e equipamentos novos;

CONSIDERANDO, relatdério emitido pela 1inspecgao
sanitdria municipal,

CONSIDERANDO, que o0s casos de emergéncia cria
situacdo gue pode ocasionar prejulzos, Ou mesmo
comprometer a seguranga de pessoas, bens e
servicos;

CONSIDERANDO, finalmente, que estdo presentes as
hipdéteses de emergéncia e situagdo especial
conjugados com 0Ss principios basicos da
administracdo publica, cabendo ao Chefe do Poder
Executivo prover as condicdes basicas e essenciais
para uma boa administracgao,

RESOLVE:

Artigo 1° - Suspender por tempo
indeterminado as atividades na Padaria Municipal.

Artigo 2° - Autorizar a abertura de
processo licitatdédrio para compra de pdes para
atender a rede municipal de ensino e departamentos
municipais da administracao.
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Artigo 3° - As despesas com a execucao
deste decreto correrdo por conta de verbas
orcamentarias préprias, suplementadas, se
necessario.

Artigo 4° - Este decreto entrara em
vigor na data de sua publicacéao, revogadas as
disposicdes em contrario.

l&vl. Wan
SVALDO MARCHIORI
PREFEITO MUNICIPAL

Registrado e publicado com afixacdo nos lugares de
costume nesta Prefeitura e arquivamento no
Cartério de Registro Civil e Anexos local na data
SUpta.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA CRUZ DA CONCEICAO
VIGILANCIA SANITARIA ) i
CENTRO DE SAUDE Il - “DR. JOSE TADEU MOURAO”

R: Ver. Gabriel Francisco, n® 370

Fone: (0xx19) 3567-1286

RELATORIO SOBRE INSPECAO NA PADARIA MUNICIPAL

Em inspegdo realizada dia 21 de julho de 2009, as 09:00 horas, presentes, as
Senhoras, Wera Marcia G. Madeira, Nair Bontempelli, Neusa Zaghetti e Simone
Knorre, verificamos que a padaria municipal necessita de urgentes adequacdes, para
que atenda as disposi¢Oes legais, segundo as boas praticas em manipula¢io de
alimentos, ndo vamos aqui, descrever todos os problemas levantados, visto que isso
ja ocorreu em um relatério anexado ao oficio n°. 021/09, protocolado na Prefeitura
Municipal em 04 de margo de 2009, ver coOpias anexas, mas as adequagdes
necessarias de acordo com o Codigo Sanitario Estadual, capitulo XXIV, secdes I e I1.

* As padarias, fabricas de massas terdo:

a) Deposito de matéria prima

b) Sala de manipulacio

c) Sala de secagem

d) Sala de embalagem

e) Secdo de expedigio

f) Deposito de combustivel (botijdes de gas devem ser armazenados em area
externa.

g) Cozinha

1) Sanitarios e vestiarios masculino e feminino

* Quanto as Instalagdes:

a) Torneiras e ralos dispostos de forma a facilitar a lavagem do
estabelecimento

b) Paredes revestidas até a altura minima de 2.0 metros com material
ceramico vidrado, acima deste podera ser pintadas com cores claras e tinta lavavel

c) Aberturas teladas

d) Portas com molas

e) Segdes industriais, depodsitos e instalacdes sanitarias, nio poderdo
comunicar-se diretamente entre si, a ndo ser por antecAmaras.

f) Vestiarios e sanitarios ndo poderdo comunicar-se diretamente com os locais
de trabalho ou deposito de matéria prima, devendo existir entre eles antecdmaras,
devendo ainda, possui:

- Um armario para cada funcionario

- Paredes revestidas

- Portas com molas

- Aberturas teladas
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G) Depésitos de matéria prima terdo:

- Paredes revestidas até a altura minima de 2,0 metros

- Piso revestido

- Aberturas teladas

- Porta com mola e protec@o na parte inferior, a entrada de roedores
- Prateleiras que impegam contato das sacarias com paredes ou piso

H) Na area industrial, as mesas de manipula¢do devem ter tampo revestido de
material liso, resistente e impermeavel (ex. ago inoxidavel, poliprofileno). A bancada
da pia, devera possuir cubas independentes, sendo que uma devera ser provida com
torneira de agua quente para higienizacdo de lougas, talheres e demais utensilios de
uso.

I) Estufa, sala de secagem e segdo de expedicdo, deverdo ter condigdes
técnicas condizentes com sua destinagio especifica.

Santa Cruz da Conceig¢@o/SP, 24 de julho de 2009.
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ssessora de Saude e Saneardento
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